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GIUSTI

MODENA

RISOTTO MIT WEISSEM SPARGEL, PARMIGIANO
REGGIANO, HASELNUSSEN
& GIUSTI BALSAMICO-ESSIG 5 GOLDMEDAILLEN

ZUTATEN:

* 320 g Carnaroli-Reis

* 500 g weifSer Spargel

o | Zwiebel

* 50 g Butter

* 100 g Parmigiano Reggiano-Kise
o Gemiisebriibe

o Salz
. Pl

* 80 g Haselniisse

o Giusti Balsamico-Essig aus Modena

ZUBEREITUNG:

1= Den S[Jﬂrge/ putzen und schneiden und in einer Pﬁznne mil einem Essli)'j%/ Butter anbraten.

Mit der Brithe abloschen.

15 In einer anderen Pfanne die Butter schmelzen und den Reis bei starker Hitze risten. Kochen Sie ibn

und fiigen Sie nach und nach die Briihe hinzu. Nach 10 Minuten den Spargel hinzufiigen.

15 Zum Schluss den Herd ausschalten und zwei Essliffel Butter und den Parmesankdse hinzufiigen.

Das Risotto mit Haselniissen und Giusti Balsamico-Essig aus Modena servieren.




